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§ N. (VERIOS ORGANICOS

1° Hidrocarburos

Son compuestos binarios que se €l1d.CN ia

Ios,velgeta S ep una relacion nui\ @¥X( B u
azlcares, 1os almidonesy sopre toco. as M

se forman en las mismas celulas. La*s famula
%aﬁH Astas sus,tFanas correspop ena ;o .. |
0 4 un multiplo de olla.” La gran familia
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las coniferas produce las esep]mas de trementma
SUS NUMEroso ésomeros pUes, nace Ia‘rgso tlempg
Se ha nco tra 0 estas sustancias en I hodas e 105
vegdet este famulia, v tambien en a undapma
rmIco || ESta. observacion perml e referi

Fal nPrO uccion de estos hjdrocarburos ‘al azucar o a
don, sequn la ecuacion siguiente;

3C6Hj206= Qo 6+8 H2C0O2+ 2 H20.
Glucosa Esencia  Acido formico  Agua.

Los alcanfores.y los alcoholes cqrrespondientes
resultan e‘ qa OXJdaCI())Sn cchrecta de% (ﬁ)rocar Uro
Cld-lﬂ%

0S
0 de Su union a olecula de agua.
S h|droca{bur0f éPe n} mu a CuI-LﬂJ are eNn
comynmente en fas plantas Iec CAsi. aque \‘as
Ue forman el cautchut correspon en 4 esta formula
St0s h|droe§rburos roducen oxidandose dos alder\-
0S . ose\ 0S CON QUIENeS Se aI an unidos, como la
esencia del eucall Cptus 1glo?ulus &]%e ontjene, a la vez,
ima trementina 0S alden] ULITICo Y Va-
en ”'f Hldratandose £3t0S hldrocar Uros dan 105
glconoles, 1os que. en ynjon con 10s amdoi proaucen
Bteres gue comunican,a los frutos y a las flores *d sa-
er y 1os perfumes mas diversos.

2° Hidratos de carbono

Se da el nombre de hidratos de carbonoq %os
compuestos orgamcos ternanos e enclerran e
e e

r de%anao acarosa C"H aﬁmdon CoH 100n

st 0S CUEIpOS, e\esempenan en el organismo ur
aape |3|8Io%|c e i as Importantes™como pro-
uctores nergla calori |cag ecanica.

Se conocen “tres grupos Ue estas sustancias: o
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azlicares, tales como [a glucosa, | saaarosa ix malto-
4, eiC., dpanh|drosas como el almidon, el glicogeno;
0 uninhidrato ge ca\rbon (UE no pertenece a ninguna

e estas categorias, 1a mositci

A. AZUCARES

[ as materia? z‘ucaradas s0N, alcohalei Qoliatf)

S [0Cecin 0_tiempo, se ncl0
g]dpe% é]lcofap 8 Seq (e Velfunm ‘1 cet%nlca C ']
nimero de oS cuerpos gue cumplen con esta def|n|
clon s muy consideranl
| Pes g C,ue 0, Xl teg BHJcares e Lfna moIeCLiIa
mmge 8 le, como _[a misma
CPS CeHID 6 la arabmqsa EHl Otros azuc res
contrario, estan COanI'[UI oa por Xaumon con
te ae a ua ‘de dos moleculas Ios cug J)OS prece -
tes, co sacaros e lo Pdos dI|UI
0S des o an tan fa |Ingente a7 &Or Jacion (e
agua, en dos cuerpos ormula C6H

COHZ0N +H 20=C 6H106+ C 6H 1D 6

Azucar fie calla.  Agua. Glucosa. Levulosa.

E) @ éuc ' de cafia, desdobl E I-f constituido per
la union de los compvesti)s eN 1206, €S Una saca
[)elxblosa lentras ucosa. [a levulosa, no desdo-
Ifles, forman parte de otro grugo ol de las sacar%-
wonosas.  S€ CONOCen tamnien dzucares ormadosP -
trﬁs sacaromonos 3 eséos éon |as caromosa asl en
elante, se une grado ae comp cacion de 1as mo-
ecu as de azucar.
Lfas sacaromanosa se las divide segun el nume-
r0 de 1os atomos de carbono en: iriosas, _tetrosas, Rento-
Sas, €x0sas, Neptosas, 0closas, nonosas, eé e‘té) ?S eStes
grup&s)H mas |mportante s, sin_duda, el de las ex?

? iwe comM e, ENtre ofrqs Cuer
Igucosa alactosa, I evulo% a, 1a, mar\os e s
aS £x0Sas, Unas poseen una funcion aldehidica, la
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otucos? Ror %emplo y .se les llama aldp-exosas; otras,
romo evulOsa 'son, al contrario, acetouicas, Y estas

* er:”Prg“r'lTSQ eoleei)éOSCteSnt Sas  comprenge. cuerpps en
Nt 0, FG [ goreo\ cor H]eP E ﬂ?mg as Nno

formentesgpes arabmosa, Xylosa, etc. l_
ucosa —Estado ~ untara/.—La gluclosa (e-
N remz

recha Prdlnarla 0 fructosa, mu reBartlda
vegetal en los frutos C?zucarﬁ Vas cwuelai
085S Menos extf | a economia .a |me\
a encuentra en el higa q, €

05 musculos. Exmt% atamﬁlesnar}ggaoslaelhn ) on%uj?

siologica () repara la tgelucPsa ! atawdo D3-

Preparacion.— B

JC? Rreélon atemg)erat a bqstan elevada, el alm

0 Igs cereales 0 d Patatas or el acl o
sulfurico giluido ro Jcto Impuro que se forma
toma naC|m|ento segu |a siguiente reacclon:

CeH 1005+ H 20 =C 611206

Almidon. Glucosa.

Para ont gner | ?Iucosa ura, se vierte goc
0CO ]d609 e azucar cana urCP grewa ent

erlﬁ ﬁ BN yna mezcla, calentaga (?

e alcohol a 90 cente3|mosy de 20 . ¢ de $cito clor
|dr\co fumante

esg s“de muchos dias éie reposg
C0sa esepar? w‘e ecoje Y Seca; ¥ :
ﬁer 3 Coho uida ¢ naﬁ

ado con N
%abstl%rr?é%asﬁg&ea”é fg %PI%{aI?z?rpgﬁgaVcohol met|l|-

Propi Bdadef glucosa es u CUEIPO sohdo 5@
resent d form ema f ancas de Jnas agg
S m|cro|s [r)lcas de sa \fzamo
sinvolatifizarse.  Pue ecnsta 1Zar hldrata a, con una

('O En curtos estados patologicos, (glacosuria), puede elevarse a 80, 100
gramos y mas, por litro.
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mI Ideaua ES mu le en est 100
% 8 §§ gl 3 16n Joer S@Z Te?nteg aéc( E]gclieru%

it
? fdpe § Iac ncen racmn

%y enC|a eI ca Iucos se conden-
sa,soldando m c de SUS MO ecu y e end agdp
aS| Se 0 t|ene neosana fﬁ)rlmer nh| rldo AS-

puesEs ace mo aramelo
| hidrogeno nae ente a manita.

CeHJzoe\ Hoy C eH1400.

lucosa Manita.

Lag&ucosa eS Un cuerpo reductor ysei JJJO
Fades g uctnges sen muy comunmente “utilizada
05 analisIs: reduce ?s sales de cobre, plata, or bIS
muto, mereurlo ferroclianur stas’ reduccio-
nes se explican tor la funcion adehlcllca de ]a mqen

cosa. En Pn pta iustanma SUTre muchas
taciones: alcohalica, lactica, hutirica, et
Leruloia—Est do natur Sdﬁ a Ceto-exo-
sa existe en la miel v los Lﬁo ﬁl ado e 3 gluco-
S [oma nacim noe r011S1S Pel azvear g
cana ; gor I?s ac1aos d U‘IdOS ;) me|z S 0S
azucares, glucosa y levulosa, lleva el nombre de azi-
car |n\éert|ddo t I
roduccion.—Se extrae Sa_por la ca
form con e(i . un?evu 05ato &soﬂaf g cse se|?
uc sato de ca fomgmacmn Ca C|cade Ie
Y \‘o escompuesta por el acido carbonico, suminjstra
a levulosa. Taan|e 5@ obtéene esﬁa sustfmmah I0ra-
tan oa_(f%%l acldo. sulturico difyrdo {1 r&a anulosa
OX|dan 0 ?manlta qr el acido nitrico.
Propiedades.— a evulosa es u barabe esEpeso Hue

guede r(]staﬂilza J%Ietsem% I[:

[a ¢ a
ujas. agfomeradas, fusl eN ¢
a JM g Pde cristalizan ]O I-Fl%y 1 es en ]
arconol y el eter, y son uertemente Ievogwas
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RJOder rot‘atono dlsmmua/ edida gue 3 mPera

ra se eleva.. Su accian rcf UCtriz €s.mas ne gma

ue la de 1a,glucosa. [0 en? naante f
'ma en dos cuerpos |someros 0

2 et rmula CoH 1406
manl : yMa leaa—Estado natura\—Esta blodsa en

C ooOn+Ho C‘oma nacimiento por [a accion de my-
% dlastasaso o] fIdO sulfurico dilurdo sogre o al-
ni Yy 33 como la levaqura de cerveza da con el
8 idon la maltosa Ia\ dextrina, I?mlsmo que agitan-
0 la saliva sopre ¢ gmo%eno agunai dextrinas.
Pre araC|on— Se Q arg habjtualmente por I
afcm g Ja evadur?] CErveza soqre | enﬂludo dﬁ
midon: ]§Pues de haber separado adex&n a por e
alcohol s flltra-, se evaporanlas aguas madres y se to-
ma por e| alcohol en donde Ia ? 053 cn% tallza.

squbFI)erg el?\d%?es U, Sn%c% aos enaneioalceomollnagl%?g%
su agya de cristalizaion.
ama tQsa se desdonla rfl aC| nde agua y ba-
| 1a Inflyencia de los acl os 10 I3 sallva’y de
clertas dlastasas, en aos molecu as de glucosa
CH2U—HN=CHIN6+CeHING

Maltosa. Glucosa. Glucosa.
fngerlda enO‘a economia Ig malt?sa S8 tranéfor
r%ucosa Lﬁ Ilcor e Fehling y produce la
J entacmn alconolica.

actosa. —Estac}o natHraI —Fste aﬁucgr de
formurla CI2H20n , existe ? 3 lec |0S
mamiferos'y en la orina de las desem ar?zadas
Prep raC|on —Cuando sehase arae‘o a, 8as Ina Por
%edlo de re3|on |a parte restante SUEro)
andonap eVa oramon Crista sdel ctosla

, Propledades— Lactosa es Un  cuerpo nlanco, en
Crist ?sorto‘ DICOS fmm r1C0S, Uros g %%ora
BFe ulce SP UEHS en el agua enfrig (1 é disolu-

s en el ol y el eter; es dextrogira.
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L3 Iac‘to ; rgduce el licar cu erotasmﬁ), 0, fe[-
‘nenIa or (ﬂs Ura ordinaria. %ajolm Uencia ae
(P C100S (I 1‘ 03, en call?nte |a |actosa Tija agua Y

05 ex0sas; la glucosa y la galactosa

B. ANIIIDROSaS

L3S sacarom?noss DI0SAS V triosas pueden unir-
se molecula a.mo ecv d Rerdlen 0 Aquay constituyen-
?lo S| com;r)]le#os mo fcu ares mas 0rnenos ilevados de
ormula? | C(H UOF S emﬂ N a [0S CUerpos
cple resuftan de estas so aduras Co more ginen

0 (e anliidrosas 0 anhidridos aelos aco 0les poliglu-

COSICOS

QHi206' cen 1206 2H20=C 12H 2 iiF (C iH 105)2
EX0sa. EX0sa. Arailosa.

(%2/\220“ C(H,206—2H20 =C ItH30015= ( CeH 10 5) 3
acaropiosa. EX0sa. Amilosa.

CioH201  cj2H 220 1t —2H 20— C24H 40020— (C6Hj 005 4
Sacarohiosa. Sacarobiosa. Anulosa.

3 clase (e |f5 anIndJosas comrg)rende pUES, SUS-

tanmgs cP CIneras
ueden VI rlasan |‘| 0Sas entres categoriag, .
? aterias. i 0s1cas.—Son materias di-
soluples. dec es10n varla orman la tram|a e |0S
tejl 0S ve%etg s, muy resmtentesa aa\ccmr}de 0$ rea
fIVOS, S ratan fentamente baj luencla
fIdO SU funco I“fl 0 CON ormq 0N dede trina de
osa muy di ?nte [terables p P r 1os fermentos
utre as:mon Cy S cllastasas de tubo dligestivo.
sust C|a Ieno elulosa), .
05as.—Mdterias dlsolublei de cohe-
3|onv ria e mél 0 Menos resmteR 8s (Ue ?s apteno
'8S a a accion de los reactlv?s Se niar e\ aclimente
suministrando azucares por Ia accion de fos acidos d-
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luldos 0 (ae mertai a1astasas Ealm|don mulmal)
v. I>extrifiosas.—Systancias generafmente

Jubl I t
S0 u? es, epuede de“\éfr |Iuai%| JJSreceden e]§O¥ nggﬁ

P (1astasas o (]gs acI0o se fr oP
mas grange facill en azucares (dextrinas,

glicogeno, gomas).

i INOSITA

Esta sustancia fs Un com uesto quimico Iargo tlem-
Eo confuncﬂo CoN %azuca -V que siendo Tsomero
on ell [emente.

Iflere 1 tf‘
ES Lﬂ[\ cuerpo blanco, desa\bO{ azucarado; se g)re
en :

sevt ammaf acaradas. solubles en el a q 0CO
DL ges en el alcohol.  Es ‘inactivo sobre laluz pola-
1Z

Aun(ﬂue tlene la formula C6H]§O a03|t no eS
envad

U azuca\ e |a erahyclrooryh nZilta de : Cn
ér]a e %ue s 1an reemg azado Ios sels Iglrupos
exagono por seis agrupamientos C
CH.OH
INOSITA

moglta no fermenta ni reduce el licor cu ro
ota3|co I5te en el terﬁ 100 muscular, es gartfcb
10 az0,

ene apucp ante neI cardio, el higad
y Sobre todo, en o rifon
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3°— Materias grasas

El organismo animal asimila-, gone en reserva
destruye onstantemen(t]e cuey 15)03 é rnarios, quye cons-
Jtuye ¥ rovISION |3Ron| | eenergm 3]0 t0-
a5”suUS Tormas: estos S0N 10S CUEIPOs (rasos
(L][ CUerpo g‘rasos g?sas ac |tfs Ceras, etc.
|os 105, anima 68\6 0S veg a[es, son mez 83
ro orciones variables, de principios grasos, Ver a\
fler S eteres Peu [0S formados, 1o mias c? ugmente 0
a union |cer|n 3 tres ﬁ a un aC| o
13S0, C neIJm acion etres molecylas %gd
r|nC|pa S amdos unidos ast a[a glicering najo forma
eeterFs son: 10S acidos, estea-rico, margarico, palmiti-
3/ 81CO: MENDS comunmente los acidos butirico,
valérico y caproico,
Fstado natural.— stas materias GIa rasas S qcuen-
ir?n en el animal ¢ Ptodos |OStﬂjI 0S Y en.todas las ce-
Lﬂ ero rincipalmente en e te& a‘o adlpg? (Jue en
anl resenta- 12 30a Parte £S0 cuerP
%e ales 10S cu 00S (Jras ?se encuent an
comunmen e €N 105 gr N0S ps fr osynas (e i
domina en [as plantas 3 0leina, la paimitina aestea-

rina.

Prepéll‘ C|on‘ gext e\enlos CUErPOs (rasos, en sus-
ension F gm 0S el organismo, cﬁ t‘andolos cen
Ier SI 105 Cue ROS gsrasos stan. 1501UCION en os

uidos 0 a;f bsm a00 05 tejl os Se gesecan
su tanmas al nano eI|rar|a sepulveriza ef res| HO se

et[ t& te porun, exces de eter, sgmetlen
solucion eterea a a acclon del agua hir-

0
o eI eler se evaporay sobrenada Pa grasd, que se
decanfa y deseca
3508, SeN

Propledades —a/. . Fisicas.— \'88 cye Peratura

ndorcs s iitos sl emperatr
ek o e o o s 0 S G
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clopoforma Y Iaé ese[mas La&dlsoluelgn S de Jabon
Je aibamina_ OISUEIVEN pequenas cantidades de cuer-
pos grasoi Cuango se agitan 1os cuerpos rasos I|q3
dos con S0IUCIONES de albumina 0 con muci agos e
viden en gotitas mu maB (ue quedan suspendidas, Io
quese conoce con & no[n e de emyl |on
. Quimicas.—Al contacto e alre se alteran E)/o-
f ia oco see rancian, produc%endo ac1dos grases :
atiles.  Cpandp se eeﬁhentan uergemente st descom-
onen (1aN oorlgen a 1a acroleina, facilmente reconogl-
[ E)or su olor irritante y por sus vapores que produ-

cenlagrimeo.
unatemgeratura elevada ef vapor (e atgua 52-

onifica _ 1os Cuer rasqQs, siendo la saponificacjon
51u dl‘CaCII cfa IOmflgenele de 1as bases g oPe 105 acl-
os 1lu10 os

Division.—Los, prin |pales cuerRos (rasos encon-
trados en el organismo humano, S

tnFun‘rlnﬂ —C3¥H5 C4H702 Hes una masa bu-

t|rosa d|so Uo ) |erveCa 09T son eristales

m| INd,— |

PI%ncos % 8S a4 62° 3H ucbﬁ 3 | agua, poco So-

les en el alcohol, solub en eI eter

La rle earma— g 3 son escamas

blancas, u3| 710 les en e aC| SIN defcom

0sICION, msou es e eI agua DOCO €en @ alcoho frio,

as en callente.
L a trlo' Ina.—C3H ClSI-IBSO?@BeS g| eIemento mas

|m ortante Uerpos grasos qS Idu%le k: et‘ma%cueal

eutr d‘estlla%\‘e £n e Vaclo
muy soubeen el eter.
Fisiologia—aj. , Origen.—En los anlm;’iles |as gra-
sas tiene mu hes or Igenes el animal asimila los ¢ F
03 qrasos e 10s alfmentos fransforma en grasas
dratos de carbono que se le suministra, Separa na
%t& eeoseuerpos grasos de la destruccion delos albi

En los vegetales las grasas se forman por la ac-
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ciQn ele nn fermento soluble, una especie ele tripsi
jro e? cte Indrat 0 cuerpos rg 0S gesd% PE

fe desde [uego, en Plcerm 3/ maos érasg
|c rina se ema [0S acidds grasos se “oxidan,
! Ndo un res are eco buw ai ormacion

35, Materias albuminoideas protop asma que se
organiza Incesantemente.

Fstado,—Las | as s e encuentran al esfaéi
de eﬁulsmn en los || cwl e lae onom|a 1as solidas
aNn e Isueltas en

mlsm8 a oelna e dose en-
contrar en |3? ucmn una equena cant e CUerpo
Praso e f0; sab so umones e
% dabones alcalinos sa S de os %c rasos
alpdming, disue ven;la quenas cantl esd cuer Sg
i eor anos 1as grasas s encuentran en I(a f

|45 asas 0 adip ?
cua f s(e e entran con frec

e a m|t|na

5as), en el Interior
MEZCla pstearina.

hcs:

encia cristales de ?

c'. Dlrjestlon th(f astrico.no tiene a CIOﬂS .

?rela a AO ‘ nere at| 0 tlene 31
% ulsjonarias v onl |car as an
erta%“aghcerma 0S amg

(rasos, c |nan ose
estosu S con los, aJcalls Opancre tfco y de

ilis, *or angq asl Jagones alC %mos S0 e
g?wennay 0S ha oneé sori absornidos con gu %| |dad eq
Intestin0, como todas [as, Su tapmas soluples.

aente e esta descom ICIOﬂ 12545 en audos
gla S,y €n glicerina Dasa, as asa 0 ferment
olunle” cuya, resene|a a3| 0 senalada per elBernar
en el Jugo pancreatico,

dj. EllmlnaCIO —Los ultlme roductos de la
deseom 0sicjon de as %rasas en la economia , son co
mo 05, de. todos 10s rProd ctos ng nitrogenado, el g g g
anm rlde cayno P como terminos n}]termed S (
esasimilacion de [0S cueggos grasos ay que citar
1o 8\ur|c 0gra%os volatiles, formico, acetico, propion-
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4° — Lecitinas

Uniendose al acw‘ fos{or%co la %IC rna guede
suministrar un acido g cerofosrorico g eaclo en te
rapsutica al £5tado (€ sal ge SOdIOO e calclo.  Esun
8CI 0 ?col?ro mu escpgso %uep ee om Inarse con
0s moleculas de u % 50, el acido estedarlcoper
eJempIo perdiendo dos moleculas de agua y dando'|

gar*fi\_a | eétlna estearica,
CI I S 0N CO guestos estearico, palm|t;co
v

0leico u oeop m|t|co 0je0estearico n[i)almlto % tearl-
Tco etc‘ N efecto: en IuPar binarse el acldo
sfoglcenco a doi molécuras de ¢ CI 0 £Stearico S pue
Alr & dos mo eculas de acl Or? Im\tlco 0
aC| 0. oleico, etc. fe tendra_entonces los amdos
palmito - glicero - fosforico 0 dioleo - ghcero fosforlco

etc.

La lecitina estearica es el tipo de toda Jna clase

ge comprstos mas repartidos en los te Mi (iiel hom-
de [os animales, especialmente enh los elementos
NErviosos.

Fstado natural.—La lecitina estearica es mug/
end|d[a en.10s Seres vmentei selaencuegtraen S gr F
nos del maiz, los gu‘ls ntei a levadura de cerveza,
glema e huevo, | 3 bills, la; sangre, el espeima,

cerebro, etc.
—Se extrae las lec Jtmas ?ecm r}/emago‘

Produccmg
lyevo a otap cPp 1 ¢l eter, P Q
mitica ada ge cuernos asos ol residuo trafado
gor o) alco oI hirviendq aban onagas lecitinas olejca y
Stearica gue se depositan por enfriamiento a—20° 0
DOI evaporacion.

Propjedades—a).  Fisicas.—ES, ur\ Cuer(i)o hlanco,

SEroso, f roscogncc? Va ament? CFIS’[% P IL: seh\‘n
cha en el agua isuelve en el alcohol, el éter el ¢
0 orr98 |05 aceites; se descompone al estado SeCO Ca-

h).  Quimtcas.—Las lecitinas se combinan Indife-
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rentimente con Iés ha es |05 ém‘dos se U 3n también

?@Hcgsdc\mqﬂi § qlae ﬁ N3 3|/ngcgdo dlgcslt %rsou'
[1Gero r rlﬁ P ICEro - fosforico,
garltaa a enu fjon scom NSICION smas ;Prl?n Lljtrll

3. Se obtlenﬁ o rf]a 4CJ00S estearico, oelco 0
c0 y acido - glicero os(orlco .

Fisiol gla— as eCItinas ueﬂgan Un Qgel |mBor
iante e e or%a areg estmada ﬁsep rar
3 asimilacion e fosfor P Maxawell, Tas |e
CItinas serian la fuente flosf STat0s cgue S deposnan
en el cartilago, durante Ia osteogenes|

h°— Compuestos 4cidos

Son (f ?rpos ternarios % e dec‘wan de los albumi-
nmdeos e [0S cuerpos grasos 0 azUcares.

En el organismo se conocen los siguientes:

A. ACIDOS LACTICOS

Can®0 3

a, Acido efileno - Ia lico G >OH_CYadO_ é:eP

e acldo se.forma enfos musculos |
et|f|deno Iactui f'rerecho un Jara%e a("IdO soﬁfbﬁ
de zInc tle-

Inactivo soore fa luz pol r|zaaa uva sa
odl%or L(?]rén lalla a(t\’lcallﬁ(r)m65 n)(_lr2 yo 0 otrado por ¢
Y by Acido etlideno - lathf Léy% n2302|-I —
3epre3enta hajo tres mo |f|caC|on? der r] 0, IZ U|er
inactivo gor com ensafjon | ac1qo lactic
tenldo or ? ermentacion eictm {dm 'a- del azuc?
eS Una nezcla aparhes jquales, delos qos a |dcfse|
g q aCtICR erecnq €1z ”'f 0. ﬁ acldo lactico
e los musculos es el acido etilideno - lactico derecho
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mezclado de un poco de acido etilene-lactico, segun
se Ve en el esquema siguiente.

] _A%Iido etilideno - Iécti%o y Acido ?L';i?fv ;)Iéctico

&I'Plr@o 8ﬁ0 CH, OH
HO—C—H H—C— OH Ti—C—H

COoH CO.,H COoH

Acido lactico de fermentacion. Acido lactico de los musculos,

Acidg etilideno - actico derecho,—Este acido, [lamado
tambjen acido paralactico, &s un acido - alcohol.  ES un
I|%U|d0|nfolﬁr?,sru?osod muy acido, solu Ie%n el agua
v en el alcopol, gex ro?wo. Sy anhiarido, . ajoaragr
taetida, desvia a l1a |zqu erda,eIPIano de polarizacion e
la luz.  Nodifiere del acido lactico ordinario de fermen-
faglon mals (ne por Sus prog.ledades opticas, la SO|l‘IbI-
dad en el agua de cristalizacion de algunas de sus sales.

Acido. eftlideno - lactico izquierdo.—ESte compyesto,

Ue €S ¢| 1somer OP'[ICO de(J prece en.tfe, es como ¢l ala
8Z, aCl oyac‘o ol secundario; no difiere mas que pal-
a posicion”de [0S aqru}ﬁ)ammntos e carbono. No e
forma en la economia umar]ayse roayce pgr a fer-
meptacion, en un medio alcalino, del azucar de leche,
de |a sacarosa 0 de |a ilcerwa ba*.o |3 Inflyencia .del baci-
los acidi lagvolactica. acldo etifideno -1actico Izquier-
g)o es UN Jarane_Incoloro a%do, | sal de zinc tiene por
ormula (CjE"0, )Zn-t-2H20. o -

Acido lactico ordinarjo 6 racemo - lactico.—ESte aCIgo
e roguce eqel cursg de |3 fer entamonJa}cnca of
naria de la g ucosa, del azucar Qe cara 0 Cel azucar ele
leche, en présencia de Jalteche aq[rla, 0el queso danado,

0 tambien por [y, accion fermentativa de un.gran.ny-
Mero e mPcroblos (%amlo : Koc%, %amlo plgmanlc(g,
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stafllo 080 |o eno, etc,) Toma| ualmente naC|m|en
t0 ene est m enC| 110 & ta Patologlcgs g -
munmente e m| mo estado T1s1010q1co |
uentra en [a oring, |a san e, e e ro el bazo yes
len abundante qu? f ir. etc,
. Propiedades—EI acido act|co ord’mano &S Un Ia-
CEMICO, es decir. un cuerpo mac%vo nOr compensamé)r]
v susceptible de desdoblarse o, E mfluenmg :
eVICHlum %Ia ciint 0 por cnstatha 10n de su sal de es-
[frlc Ina, en dos ISOmeros derecno e |z U|er 0: 8stos son
05 dos. acidos que va tenemos estudl
El 3c1do rac ie P - [actico es un fiqu d? mceloro -
1pose, do, solyble en el aguay.en el ajcohol. , OxI-

oxal¥c lede %ar a%de |do [0 TISMO (ﬁ Ac1d0 acético.

car ?mco Por la ac adelon calor, éEler :
88 cog seltranoor a e(')]taalsnahI . %dcollL o %slapt(?e
%Pccr(t) elr(l)g Ef/or fc}/rm CHI) ¥ PﬁbLO Muchos

e ce er entar ut|r|camente, CoN ?es
Rrendlmlento e NIdro en de acido carb n|%o agu-
groducen Inge en lentémente . del acigo putir
aC|d formico'v alc NoIp roPHlQo VIDIIon seJotlco 8
otros se obtiené alcohol ordinario, como tam C1d0S

DropIonico Y valerico.

1> ACIDO OXIBUTIRICO

cdhso3= chpdch?

ot ST G 1 S

S Jin Jarabe esgeso incoloro. El acido_libre so-

me(5| 0 a |3 destilacion pierde agua y se transforma en
acido crotonico.

. ACIDO ACKTLLACKTICO

Existe en estado de libertad enla orina de los cha-
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heticos, C nstlttégeun n*arabe es?eso acido, Irascible al
a<nia. a 100° 5CO p?ne Violenta ent% en aietona
V as carbomco Le colorea en violeta el percloruro

de hierro.

1>, ACIDO OXALTCQ

C,H,OA COoH—CoXH

Estarlo na&ural % acido OXF“CO 0 etanodioico L\y
rePartl 0 en 10s tejjdos veageta es,. Se deposita,, de
orina humana, bajo.fa formd de crls(sales octaedncos

hastante caractenstl?os de oxalato de cal
Prodycgion.—Se e prepare omdandp g azucarpor

el aC|do nitrico, 0la celulosa por [a sosa caustica fundida

‘o niedades. —Se Pre enta en forma de %rueSOF %HS
tales clinorompicos; plerde su aqua a.100°, Son solubles
en ¢l aguar}/tel alcohol. Acido Dibasico enérgico.  ¢-

neno viole
n cahente en presencja, del acido sulfurico, con-

entrado, el acido oxallc oxido. de carhono y acl
carrbomco iﬁ contacto eqa f(cenBa ya{qa ebulhmgn

suministra los acidos formlco y carponico.
60— Cuerpos aromaticos

Son. sustanmas denva\das de lP henzil a Por

sustitucion. — Las principales son el indol y el scatol
dependal entementepder] fel%ol creso? etc. '

A. INDOL

Cah M

Estado n t sb stante e ten |d en la eco-
nomia animal, |ga 0S musculo eces,  Se-
guR l?aum nn O|oasa 2 a orina en esta o de 1ndoxil-

af0 potasic

Elbacilo del colera, como muchos otros microbios,
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Producen Indol sun producto constante de la pu-

refaccion de las_a Pumlnas |

Pr(iducmon —3Se leohtiene sméetlcamentﬁ calentan-

c\o con |a potgsa.y torneaduras de hierro el acido or-

tho - NItro - C|nam|g Sever ) ]
Propiedades.—S0n escamas’ blan 85, fUsinles, a 52°

hierven con escomposmlon paéma 2‘45 05 arras-

%radq gflrjaelcaw@ente en Lfalco 0l S%%e\r/e f%c\nréwe?nte

itrans orr?a en indigo. Enla ec ?omm o] mg
f|m|na 8 estado o comp\‘lesto aul 'co, da Indo |
%ue oxd aal 3 J ypasa al estado de indigo con
mas grande facili

B. SCATOL

ChN|{cahmMm-cho2

Fstad) acifaral. —ES el homologo su erclor del In-
flol. [Acom ?na muy comunmentg ro UCe, com%
el en. aPut accIon (1 FS m?tenas pr telcas.
Prlnmpa emento.volatil de 1as heces hu lnanas 3
orma. en FI Intestino y pasa a la orina al estado
scatoxilsulfato potgsmo

Produccion.— épfede extra r el sc tol de las he-
ces ventrales: pero s prepar abltua men%e calen-

tando, al ¢ %nt?cto de cIoruro mbinacion
gue form 3 entihigracina cone o propilico:
espues destila, co ge

Va or (e agua
ProP edaes,— pre en” escamas B 1l3ntes,
e olor, z
|ervea

¢to eldentlc% de a heces usInles a%ﬁ r
0CO Solu es ene Dannclcr
ratoyua icrato, este ultimo en a JOan
? mas compuestos aromatic estudiamos
en otra liarte

( Continuara)



